Yemek yapilan yerlerin

temiz olmasina dikkat ediniz.

Ozellikle salca, tursu, konserve,
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kaplarda saklamayiniz.

Yemeklerden once ve sonra

ellerinizi yikayiniz.

‘uvaletten sonra ellerinizi
sabunla iyice yikayiniz.

Sikayetleriniz icin
Saghk Bakanhg,
Tel : 0.312.432 17 69
Fax : 0.312.430 18 49
e-mail: sikayet@saglik.gov.tr
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Tasanm & Baski

Giivenli Gida
Tiiketiminde Dikkat
Edilmesi Gereken




Gida maddesi satin alirken, Gretim

tarihi, son kullanma tarihi veya

raf omru gibi etiket bilgilerini

kontrol ediniz.

gecmis gidalar kesinlikle

satin almayiniz ve tuketmeyiniz.
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Dondurulmus gidalan 6zellikle

tavuk, balik ve kirmizi etleri

buzu ¢ozildikten sonra
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~Gida maddelerini bocek, kemirgen

ve hasereler ile temas

etmeyecek sekilde koruyunuz.

Kapa.ll. .blr §ek.illd.é? muhafaza ediniz.

gidalari tiiketmeyiniz.
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